Olie extio vergine
SANTORO . : Monocultivar Coratina

FRANTOIO OLEARIO DAL 1925
Tipologia: Selezione pregiata di olive
100% monocultivar coratina, eccellenza

del nostro territorio, ricca di polifenoli e
con bassissima acidita oleica. Estratto a
freddo, sapore fruttato infenso con
sentore di carciofo e mandorla fresca.
Retrogusto amarognolo piccante.

Abbinamenti: Ottimo a crudo,
] (;3 rappresenta il condimento ideale per i
piatti della dieta mediterranea. Esalta i

gusti delle pietanze tradizionali, senza
sovrastare i sapori.

Confezione: Bag in Box “sacca in scatola”,
L) /| corredata dirubinetto dosatore con
: sigillo di garanzia. La Bag-in-Box &
I'innovativo packaging ecologico, di
materiale riciclabile, costituito da una
Linea particolare sacca di alluminio (BAG) ,
Premium racchiusa in una scatola di cartone
Aveldium (BOX) , dotata dirubinetto dispenser.
Questo sistema impedisce all’olio di
venire a contatto con I'aria e la luce
esterna, evitando fenomeni di
ossidazione e mantenendo inalterate le
qualita organolettiche per lungo tempo.
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